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Gebur{s{ogs\(inder der Brocker SChule

(November, Dezember, Januar)

Wir gratulieren im November ganz herzlich:
Maria (1a)
Arthur (1b)
Sureta (1b)
Lukas (2a)

Lino (2b)

Philo (2b)
Mila (3a)

Niklas (4a)
Semih (4a)
Semi (4a)

Im Dezember gratulieren wir ganz herzlich:
Hannah (1a)
Mila (1a)
Poyrazalp (1b)
Defne (1b)
Eslem (2a)
Nayla (2b)
Yigit (2b)
Selyai (3a)
Ben (3a)
Hanin (3b)
Jonas (4a)

Loulia (4a)

von Emir




Geburtstagskinder der Brocker Schy,

(November, Dezember, Januar)

Wir gratulieren im Januar ganz herzlich:
Mariella (1b)
Silas Lio (1b)

Keyan (1b)
Damla (2a)
Malia (2a)
Zeynep (20)
Tahir (2a)
Moritz (2b)
Masoud (2b)
Sham (3a)
Ryan (3a)
Alma (3a)
Azra (3b)
Maryam (ta)
Frida (4a)
Gabriel (4a)

von Emir




Wir lernen unsere Schule |<ennen: Unser Schullei{er

Hier wollen wir euch die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter unserer Schule vorstellen!

In dieser Ausgobe ist unser Schulleiter Herr Pooch dran.

1. Wie alt bist du?
Antwort: Ich bin 38 Jahre alt.

2. Hast du auch eine Frau und Kinder?

Antwort: |ch habe eine Frau und zwei Kinder.

3. Mit wie viel Jahren bist du Schulleiter geworclen.2
Antwort: Ich bin mit 36 Jahren Schulleiter geworden.

b WGS muss man mochen, um Schullei{er ZU werden.z
An’(wor{: NC]CI"I dem Lehrom{ss{udium UDCJ dem Re{erendoricﬁ muss man nochmo[ eine

PrUfung machen.

5. Was sind deine Aufgoben an der Schule?

Antwort: Ich habe viele verschiedene Aufgoben. lch erstelle beispie[sweise den
Sjﬁundenplon oder verteile die Lehrerinnen und Lehrer auf die Klassen. Auﬁerdem fuhre ich

gonz viele Gesprdche.

6. Wie viele Gespréche hast du schon 9efi.'||'1r{.2
Antwort: |ch habe schon tber 1000 Gesprdche 9efijhrjt.

7. Besuchs{ dU monchmol CIUCI'\ ondere Schulen.z

An’(wor{: JO.

8. MUSSJ( dU CIUCI'\ Hausoufgcben machen.z

Antwort: Jo, meistens mache ich diese in meinem Biiro.

9. Was hast du an der Brocker Schule schon alles veréndert?
Antwort: Es 9ob fur jedes Kind eine ge[be Brotdose und wir haben den Schulgor{en
ou{gebou{.

10. Was méchtest du an der Schule noch veréndern?
Antwort: |ch machte die Klassen noch schéner 9es{ol{en und mehr Spielsochen fur die
Pausen anbieten.
()
‘9"'
<7

von TUgOy und Elenur



Wir empfehlen: ﬁ
Filme ﬁ

Der Grinch (ab 6 Jahren)

Der Grinch ist eine Kreatur mit griinem Fell, die in einer Berghshle lebt. Er mag
aufgrund der schlechten Erfahrungen in der Kindheit Weihnachten nicht. Deswegen
stiehlt er in der Verkleidung des Weihnachtsmanns die Geschenke der Bewohner des
Nachbarorts Whoville.

Spaf: %f we

Sponnung:
|_uthi9|<eiJ[:

Die Schl(]mpfe — Der Film (ab 0 Jahren)

In dem Film Die Schlﬂmp{e von 2011 9eh{ es um die kleinen blauen Wessen, die
Sch[ﬂmpfe, die in einem 9eheimen, mogischen Dorf leben. Eines Toges gero{en die
Sch[ﬂmp{e durch einen Zauber in die groﬁe, moderne Welt der Menschen-nach New

York Cij(y! Dort mussen sie sich nicht nur zurechHinden, sondern auch vor dem bésen
Lauberer Gorgomel fliehen, der die Schltjmpfe {ongen mochte, um ihre Krafte zu

nuJ(zen.

SPG[.)): @ @ "’l' u"lw
Sponnung; e @
|_uthi9|<eiJ[: @ @ @




Wir empfehlen: ﬁ
Filme ﬁ

Vaiana (ab 0 Jahren)

In dem Zeichentrickfilm ,Vaiana” geht es um ein mutiges Médchen namens Vaiana, das
auf einer wunderschénen Insel lebt. Die Insel hat viele tolle Pflanzen und Tiere, aber
die Menschen dort haben Angst, das Meer zu erkunden. Eines Tages merkt Vaiana,
dass die Pflanzen auf ihrer Insel krank werden und die Fische verschwinden. Um ihre
Heimat zu retten, macht sich Vaiana auf eine aufregende Reise iber den Ozean.
Dabei trifft sie den Halbgott Maui der ihn hilft, die Geheimnisse des Meeres zu
entdecken. Geneinsam erleben sie viele Abenteuer, lernen viel tber Freundschaft und

Mut und finden herous, wie wich{ig es isJ(, die Natur zu respek{ieren.

Spap:
Sponnung: @ E‘:’:?‘
Lustigheit: (4]

von Feyzo und MOyO




Wir empfehlen: ﬁ
Serien ﬁ

Mr. Bean (Zeichentrickserie)

In der Zeichentrickserie Mr. Bean geht es um die lustigen und oft chaotischen Abenteter
von einem tollpatschigen Mann namens Mr. Bean. Oft gerdt er in komische Situationen,
weil er versucht, allkagliche Dinge zu erledigen, wie Einkaufen oder einen Ausflug machen.
Mr. Bean redet nicht viel, aber die Zuschauer kénnen ihn trotzdem verstehen. Mit seinem

Teddybor erleb{ er viele verrUcHe Aben{euer, dle OH ml{ un{erwor{en Wendungen.

b WEHEE
Sponnung; @
Lus{igkei{: @@@@@

Alvinnn! ! und die Chipmunks (Zeichentrickserie)

In der Zeichentrickserie Alvinnn!!! und die Chpmunks gehjt es um drei lus{ige Eichharnchen
Brider: Alvin, Simon und Theodore. Sie leben mit ihrem netten Menschenfreund Dove, der

sie manchmal ein bisschen ermahnen muss, weil Alvin oft Bladsinn anstellt. Die Chipmunks

[ieben es, MUSiI( ZU mochen und Abendj[euer ZU erleben.

sof: WEHEEE
Searrng: W W@ W
ot QHHOE .




Berich{e aus clen KI.CISSGH

- WGS war dle le{z{en Wochen SO I.OS.2 -

Die Klassen 3a, 3b und ta nehmen am Step Projekt teil. Das Projekt geht von Novernber
bis Januar. Im Step Projekt sarmmelt man Schritte, mit einer Unr. Jeden Tag sammelt der
Klassenlehrer/die Klassenlehrerin alle Schritte in der Step App. In der Step App kann
man sehen, auf welchem Platz, welche Klasse gerade ist. Wir missen vorsichtiq sein,

dass die Uhr nicht verloren geh{. Am Ende des Projek{s durfen wir die Uhren behalten. Zu

9ewinnen gib{ es nichjts, es geh{s um die Gesundheit des Kindes.

Die Klassen 1a, 1b, 2a, 2b, 3a und die ta haben in diesem Winter Kekse gebacken. Die
Kekse waren sehr lecker. Die 3b hat einen Ausflug auf die Eisbohn gemacht. Am letzten
Schultag vor den Weihnachtsferien haben viele Klassen einen Film gequck, gefrihstiickt
ein Speisebeet veranstaltet oder Schneekugeln gebastelt

&

von Emir "
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Ra\se\spaﬁ rund um unsere SChU[e

L 6se die Rd{sel{rogen!

1. lch bin ein Fach, in dem du rechnest

2. lIch bin ein Ort, an dem du viele Biicher findest und lesen kannst.

3. Wolernt ihr?

4. In welchem Fach lernt ihr eine neue Sprache?

5. Wie viele Jahre dauert die Grundschule in Deutschland?

6. Was tragt man auf dem Riicken?

7. Ich habe Seiten und viele Buchstaben, aber ich kann nicht sprechen. Was bin ich?
8. Ich bin ein Gerat, das dir hilft, die Zeit zu messen?

9. Ich bin ein Ort, an dem du Pausen machst und spielst. Wo bin ich?

10. lch bin ein Stuck Popier, dass dir 509{, wie guj( du in der Schule bist. Was bin ich?

S!UBHSZ 0l '}OL.”DLPS 6 'Jl.iﬂ ] 'L.Pﬂg '/ 'SL‘PSDHDL‘PS 9 'SJqu %G 'L,PS!]BUH + ’a]nqos S I!SJSLIO[]G VA 'QLHDW L

von Elonur uno| Tugoy




Wil’ empfehlen: Unsere bes{en Rezepfe

Lahmocun Rezep{

Far den Teig

6009 Weizenmehl

250 ml warmes Wasser
1 Packchen Trockenhefe
4 EL Olivensl

120 9 Joghurj[

1% TL Salz

Fur die Hackmasse

250 9 Rinderhackfleisch
100 9 wei[ﬂe Zwiebel

% Bund Petersilie

175 9 Spi{zpopriko

1 TL Tomatenmark

1-2 Knoblauchzehen
200 9 9ehoc|<{e Tomaten aus der Dose
3 TL Kreuzktimmel

1TL Oregono

1TL Popriko edels(j[ﬂ
1TL Chilliflocken

+ TL Sumach

1 TL Zucker

Salz

SChWOFZGF PfeHer

Far den Belag

200 9 turkischer Hirtenkase
1 Kop{solo{

2 rote Zwiebeln

3 Tomaten

2 Litronen

1 Bund Petersilie

1 Glas einge[eg{e Peperoni

von MGYO

R

\\



Wil’ empfehlen: Unsere bes{en Rezepfe

So 9eh’t's:
Far den Tei9
Die Trockenhefe im warmen Wasser auflésen. Dieses sollte nicht mehr als 40 Grad

hoben, da sonst die Hefe nicht arbeiten kann und der Teig nicht ou{geh{. Das

He{ewosser ca. 5 Minu{en s{ehen lOSSGI"I.

In der Ruhrschissel das Mehl obwiegen, Joghur’t, Olivensl und Salz dazu 9eben. Das
Hefewasser dazu schitten und mit dem Knethaken zu einer Teigkugel kneten lassen.
Anschlie[ﬂend die Teigkuge[ aus der Schissel heben und ein Wenig Olivensl auf dem
Schusselboden verteilen. Die Teigkuge[ wieder in die Schissel setzen und mit etwas
Olivensl einreiben. Mit einem feuchten Tuch abdecken und 45 Minuten an einem
warmen Ort gehen lassen. Bei Zimmer{empero{ur dauert es etwas ldnger, bis der Teig

SiCh mehr OlS verdoppeH I’\OJ[

Fur die Hackmasse
Zwiebel, Pejtersi[ie, Popriko und Knoblauch im Mixaufsatz fein mixen. Die Masse zum
Hackfleisch geben, die restlichen Zutaten inklusive der Gewiirze dazu 9eben und alles

gu{ miteinander vermengen.

Fer{igs{ellung

Den Backofen auf 250 Grad Ober/Unterhitze vorheizen. Vom Teig 10 Portionen a 100
g zup{en, durch ziehen an den Seiten zu Kuge[n formen und auf einem leicht 9emehHen
Bachblech 10-15 Minuten obgedeck{ ruhen lassen. Eine Teigkugel dinn ausrollen und
mit ca. 1 EL der Hackmasse bestreichen. Die Hackmasse sollte dUnn, aber g[eichmdﬁig
verteilt werden. Den Teigﬂoden aut ein Backblech legen und im Ofen 6 Minuten backen.
Den Lahmacun aus dem Backofen holen und sofort mit etwas Zitronensaft betraufeln.

Dann nach Wunsch mit Pejtersilie, Solo{, Zwiebeln, Tomojten, Peperoni und Kase
belegen. Viel Spoﬁ beim Kochen.




Wil’ empfehlen: Unsere bes{en Rezepfe

Sarmc RezeP{
Fﬂllung:
3 Zwiebel
2509 Olivensl
5009 Reis
1 Bund Minze
% Bund pe{ersilie
1509 Tomatenmark
1 % EL Salz
1 TL Pleffer
1 EL Chiliflocken
1 3EL Bergbohnenkrou{
1 % EL Minze (9e{roc|<nejt)
1 Zitrone
3009 Wasser

Sarma

200 Weinblatter
1EL Salz

1 Zitrone

SO 9e|1’t‘s:

1. Schritt:

Schale die Zwiebeln und schneide sie in kleine Warfel. Erhitze das Olivensl in einem
9roﬁ>en Topf bei mittelhoher Hitze und brate die Zwiebeln darin mit 9esch[ossenem Deckel

fur etwa 5 Minuten 9losig an. Wasche inzwischen den Reis in einem Sieb mit kaltem
Wasser ab und lasse ihn guJ( ob{ropfen. Schneide die Petersilie und die Minzblatter klein.
Gib das Tomatenmark zu den Zwiebeln und brate es fur etwa 1 Minute mit an. FUge den
Reis hinzu und lasse ihn ebenfalls 1 Minute mitbraten. Gib die Gewijrze, Krdu{er, den
Litronensaft und das Wasser dazu und lasse die Masse bei geschlossenem Deckel
aufkochen und fur ein paar Minuten kécheln, bis der Reis das Wasser ou{genommen hat.
Die FL]Hung darf intensiv im Geschmack sein, durch das spdjﬁere Garen wird der

Geschmack wieder milder.

von FGYZO



Wil’ empfehlen: Unsere bes{en Rezep’te

2. Schritt:

Wasche die Blatter 9r(.'|ndlich und lege sie ordentlich auf einen S{opel. Bringe in einem
9roﬁen Topf mit etwa 2 Liter Wasser zum Kochen und nge das Salz hinzu. Blanchiere
die Weinblatter im kochenden

Wasser. Gib sie dazu in etwa 1 cm groﬁen Sj[opeln mit einem 9ro[3en Pfannenwender in
das Wasser. Achte dorou{, dass sie vo“sj(('jndig im Wasser sind. Wende sie nach 30

Sekunden, nimm die Blatter nach weiteren 30 Sekunden heraus und [ege sie zum

Ab{rop{en C]U{ ein KUchethuch.

3. Schritt:

Breite die Weinblatter mit den Adern nach oben auf der Arbeitsflache aus. Lege in paar
ungefuu{e Blatter fur den Topf zur Seite. Gib je nach Gréﬁe des Blattes einen Teelofel
bis Essloffel der Fuuung an den unteren Blattrand. Sch[oge beide Seiten ein und rolle
die Weinblatter eng aut.

4. Schritt:

|_e9e die Ubrigen unge{UlHen Weinblatter in den Topf Diese schitzen die geﬁj“{en
Weinblatter vor dem Ankleben und Anbrennen am Top{boden. Lege nun die erste Schicht
gerlHe Weinblatter quer in den Topf und die zweite Schicht [C’mgs dartber. Gib so alle
Weinblatter in den Topf. Schneide die Zitrone in Scheiben und lege sie Uber die geﬁj“{en
Weinblatter. Fille nun so viel Wasser in den Topf, dass der Topf zu einem Drittel 9erlH
ist. |_e9e einen flachen Teller darauf, um die Weinblatter zu beschweren. Stelle den Top{
auf den Herd und lasse das Wasser auf héchster Stufe aufkochen. Schalte den Herd
dann auf mittlere bis niedrige Stufe herunter und lasse die Weinblatter bei
gesch[ossenem Deckel fur 20—30 Minuten garen. Achte darauf, dass die Weinblatter

nicht anbrennen. Serviere die Sarma noch warm oder kalt. Viel Spoﬁ beim Kochen.

von Feyzo



Ausﬂugsideen fur eure Klasse

Der Tierpork Olderdissen
Im Tierpork Olderdissen kann man tber 450 Tiere sehen. Es 9ibJ[ dort zum Beispiel Luchse,
Walfe oder Baren. Der Eintritt ist frei.

Das Ishara in Bielefeld
Das Ishara ist ein Schwimmbad. Es 9ibJ[ eine Wasserrutsche und ein Spor{becken. lhr konnt
das Schwimmbad zwischen 10:00 bis 20:00 Uhr besuchen. Eine Karte kostet 6,50 Euro.

Die Eisbahn in Bielefeld
Auf der Eisbahn kannt ihr Schlittschuh laufen. Jeden Freijtog von 19:00 bis 22:00 Uhr ist
Eisdisco. Eine Karte kostet 4,50 Euro. lhr kénnt euch vor Ort auch Schlittschuhe leihen.

Ein Ausﬂug in den Teu{oburger Wald

Im Wald gib{ es ganz viele sponnende Dinge,ﬂdie ihr machen kénnt wie zum Beispiel

V\/cmdern, Picknicken, Tiere beoboch{en, Forschen oder Fojtogrofieren.

Der Zoo Osnabriick

In einem Zoo kénnt ihr viele verschiedene Tiere sehen. Manchmal kénnt ihr die Tiere sogar

futtern oder eine Tiershow anschauen.
Der Zoo hat von 9:00 Uhr bis 16:00 Uhr geéﬁne{.
Eine Karte kostet 15,50 Euro.

von Maria



